Garmaz Rarczmy ,Pod Wdzydzkg Trociq” i Rarczmy , Wygoda”:

Zakagski zimne:

deska wedlin regionalnych-(2 Rg.) 90 z¢,

deska migs pieczonych-(2 Rg.) 90 z4,

szynka marynowana pieczona w cafosci-(1 Rg.) 4524,
grzyby marynowane-(400 g.) 30 zt,

0gorki matosolne-(15 szt.) 14 z¢,

0gorki Rartuskie-(15 szt.) 14 =4,

potgeseR (wedzona gesina)(1 Rg.) 60 zf,

wegorz wedzony-(1 Rg.) 120 =4,

pstrag wedzony-(1 kg.) 49 zt,

tro¢ wdzydzka wedzona-(1 Rg.) 78 4,

ryba w occie-(100 g.) 6 zt.

carpaccio z wdzydzRiej troci- (1 por.-70g.) 18 z4,

sledz z pulkami- (1 por.) 9 z£,

RiszRa ziemniaczana-(150 g.) 8 =4,

plince (placki ziemniaczane) z Rwasng Smietang -(5 szt.) 12 =4,

zapiekana buta z RurkRami -(1 szt.) 11z£.

rybna- (300 ml.) 9 z¢,
grzybowa ze SwieZych grzybow -(300 ml.) 9 z¢,
Zurek- (300 ml.) 7zt (w chlebie -9 z{),




Rrupnik-(300 ml.) 6 =4,
zupa z brukwi na potgesku-(300 ml.) 9 z£,
chfodnik Raszubski (na upaty)- 9 z4,

* marchwiowa-(300 ml,) 7 zt.

Dania miesne:

- ferkase (Rura na biato podawana z ryzem)(1 por.) 19 zt,

ges pieczona podawana w catosci z pampuchami- (1 szt.) ok, 100 z¢,
pleczeti z dzika- (150 g.) 16 z¢,

pleczeti z jelenia-(150 g.) 19 z4,

rolada kaszubska z grzybami-(150 g.) 15 24,

golonka w ciemnym piwie- (1 Rg.) 44 =t

Rrupniok (Raszanka)- (150 g.) 7 z¢,

zawijas z dzika z grzybami w sosie z dzikiej 102y- (150 g.) 25 2t
pleczeni z dzika w sosie mySliwskim- (150 g.) 25 zt.

Dania rybne:

pstrag faszerowany z pieca-(1 szt.-350g.) 19 =4,
ryby smazone jeziorne:
v pstrag- (1Kkg.)49 =4,
tro¢ wdzydzRa-(1 Rg.) 78 zt,
sandacz- (1 Rg.) 78 zt,
okoti-(1 kg.) 54 z£,
lin-(1 Rg.) 63 =4,
sielawa- (1 kg.) 72 z4,
sieja- (1 kg.) 72 =4,
szczupak-(1 Rg.) 54 z4,




v wegorz wdzydzRi swiezy—(1 kg.) 140 zt.
Dodatki:
- pieczonki (zasmaZane ziemniaki ze szpyrkami)(200 g.) 8 24,
sgmurowana Rapusta-(150 g.) 5 z£,
Rapusta Riszona-(150 g.) 4 =4,
surdwRka z [ubczykiem-(150 g.) 4 z4,
ogorek Riszony-(1 por.) 2z4,
bulwy z Raszubskiej ziemi-(200 g.) 4 z4.

ruchanki-(1 szt.) 2,50 2,
drozdzowRa z Rruszonkg-(1 por.) 4 z£
jabtecznik- (1 por.) 5 zt, podawana na ciepto z waniliowq Rulkg lodow- 9 z4,
deser z owocow lesnych (sezonowo) z bitq Smietang-(150 g.) 8 =t.
Napoje:
Rompot w dzbanie-(11.) 1524,
miod Raszubski w dzbanie-(1[) 28 z4,
Raszubski kwas z suszu owocowego i chleba w dzbanie-(11) 19 z£,

maslanka-(200 ml.) 3 zt

PowyZsze propozycje kulinarne dotyczq zaréwno Rlientéw indywidualnych jak i

gJrupy zorganizowane.

Na zZyczenie Paristwa jestesmy w stanie przygotowac rownieZ inne potrawy.




